
 

 

 

Sommerspezialitäten 
 

 
Gazpacho auf andalusische Art mit Knoblauchcroûtons 11.50 
 
 

 
Tomatensalat mit Mozzarella, Balsamico und 
Zitronen Olivenöl 15.50 
 
Ruccolasalat mit ital. Dressing, Cherrytomaten  
und Parmesansplitter 13.50 
 
 

 

Roastbeefteller mit Tatarsauce und Pommes frites 29.50 
 
Kalbsschnitzel an Balsamicosauce garniert mit Sommer-Salat 38.00 
 
Filetspitzen vom Charolais mit gebratenen Nudeln 44.00 
 

Gegrillte Riesencrevetten an Knoblauchkräutersauce  
und Reis 39.00 
 



 

 

 
 

 

Coupe Romanoff 14.00 
 
Coupe «Sinfonie» (Stracciatella Eis, gebrannte Mandeln und 15.00 
Tiramisu-Baileys) 
 
 


	Salat
	Gerichte

